Der Burgerspittel

Menu

16. Februar — 22. Februar 2026
Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Blut- und Leberwurst mit Zwiebelsauce,
Butterhornli, lauwarmes Apfelmus, Tagesdessert
Menii 1 Menii 2

Montag Paprikaschaumsuppe Paprikaschaumsuppe

16. Feb Koénigsberger Klopse an Pasta mit Broccoli, Dérrtomaten,
Kapernsauce, Broccolirdschen Zucchetti, Auberginen
Schnittlauchkartoffeln und Biiffelmozzarella
Eclair mit Moccacréme Eclair mit Moccacréme

Dienstag Susskartoffelsuppe Susskartoffelsuppe

17. Feb Rindszunge an Gemiuseteller mit
Morchel-Gemiise-Sauce caramelisierten Apfelspalten
Blattspinat, Kartoffelgratin und Krauterspatzli
Rumschnitte Rumschnitte

Mittwoch Bauernsuppe Bauernsuppe

18. Feb Schweinsragodt mit Frihlings- Kartoffel-Rueblirdsti mit
zwiebeln, Federkohlgemuse Taleggio tUberbacken
Butterspatzli
Blutorangen mit Waldhonig Blutorangen mit Waldhonig

Donnerstag Weissweincrémesupppe Weissweincrémesuppe

19. Feb Stubenkiken aus dem Ofen Kaseteller mit Belper Knolle
Rosmarinjus, glasierte Ruebli "Gschwellti" mit
Schupfnudeln mit Knobli und Krauter Sauerrahmsauce
Frichtetortli mit Rahm Frichtetortli mit Rahm

Freitag Gemiiseplireesuppe Gemiseplireesuppe

20. Feb Gebratenes Zanderfilet Ravioli mit Gemiisefiillung
an Wermutschaumsauce Salbeibutter und
Ratatouille, Venere- Reis rotes Peperoni-Pesto
Baileys-Creme Baileys-Creme

Samstag Lauchcrémesuppe Lauchcrémesuppe

21. Feb Paniertes Schweinsschnitzel Hokkaido-Kirbiscurry mit Mango
mit Zitrone, Krautstielegratin und Zitronengras
Pommes frites Basmatireis
Heidelbeer-Muffin Heidelbeer-Muffin

Sonntag Minestrone mit Basilikum Minestrone mit Basilikum

22. Feb Kalbsbraten an Balsamico-Jus Crépes mit Spinat-Frischkase-

Tomates a la provencale
Butternideli
Vanilleglace mit Beeren

Fullung, gratiniert mit Bergkase

Vanilleglace mit Beeren

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.



