Menu

19. Mai — 25. Mai 2025
Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Kotelett vom Krauterschwein mit
Senfbutter Gberbacken, Marktgemise, Pommes frites, Tagesdessert
Ment 1 Menu 2

Montag Rote Linsensuppe Rote Linsensuppe

19. Mai Wiener Rahmgulasch Bami Goreng mit
glasierte Riebli gebratenen Tofuwiirfeli
Butterreis und asiatischem Gemiuse
Zitronensorbet mit Wodka Zitronensorbet mit Wodka

Dienstag Petersilienschaumsuppe Petersilienschaumsuppe

20. Mai Saftiger Kalbshackbraten Gemischte Spargeln mit
Fenchel mit Oliven und Tomaten Sauce Dijonnaise
Hornli mit Zwiebelschmalz und Dampfkartoffeln
Windbeutel Windbeutel

Mittwoch Rieblicremesuppe mit Ingwer Rieblicremesuppe mit Ingwer

21. Mai Pouletschenkelrago(t mit Estragon  "Trofie Liguri" Teigwaren mit
Knackerbsen Tomaten-Gemiserahmsauce
Polentaplatzchen Basilikum und Biiffelmozzarella
Ananas mit Minze Ananas mit Minze

Donnerstag Gurkenschaumsuppe Gurkenschaumsuppe

22. Mai Lamm-Entrecote am Stlick gebraten Linsenburger auf Marktgemuse
mit Krautermantel, Thymiansauce Creme fraiche mit Krautern
Ratatouille, Bratkartoffeln
Tiramisu Tiramisu

Freitag Minestrone mit Basilikum Minestrone mit Basilikum

23. Mai Sautiertes Seeteufelmédaillon Zucchetti-Fenchel-Quiche
an Zucchini-Safran-Sauce mit Tomatenschaumsauce
Blattspinat, Dauphinekartoffeln Uberbacken
Marinierte Beeren Marinierte Beeren

Samstag Sellerie-Kartoffelsuppe Sellerie-Kartoffelsuppe

24. Mai Glasierte Schweinshaxe Gemiseteller mit
an Rosinen-Sauce, Wirsinggemiise frittierten Kartoffelspalten
Weissweinrisotto
Getrankter Orangencake Getrankter Orangencake

Sonntag Tomatenschaumsuppe Tomatenschaumsuppe

25. Mai Kalbsgeschnetzeltes nach Bindner Gemuse-Capuns

Zircher Art, Bohnengemiise
Butternideli
Zuger Kirschtorte

mit Bergkéase Uberbacken

Zuger Kirschtorte

Wir verwenden hauptséchlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.

Der Burgerspittel



