
Menü

19. Mai – 25. Mai 2025

Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Kotelett vom Kräuterschwein mit

gerade Senfbutter überbacken, Marktgemüse, Pommes frites, Tagesdessert

ungerade

WAHR Menü 1 Menü 2

Montag Rote Linsensuppe Rote Linsensuppe
19. Mai Wiener Rahmgulasch Bami Goreng mit

glasierte Rüebli gebratenen Tofuwürfeli
Butterreis und asiatischem Gemüse
Zitronensorbet mit Wodka Zitronensorbet mit Wodka

Dienstag Petersilienschaumsuppe Petersilienschaumsuppe
20. Mai Saftiger Kalbshackbraten Gemischte Spargeln mit 

Fenchel mit Oliven und Tomaten Sauce Dijonnaise
Hörnli mit Zwiebelschmalz und Dampfkartoffeln
Windbeutel Windbeutel

Mittwoch Rüeblicrèmesuppe mit Ingwer Rüeblicrèmesuppe mit Ingwer
21. Mai Pouletschenkelragoût mit Estragon "Trofie Liguri" Teigwaren mit 

Knackerbsen Tomaten-Gemüserahmsauce
Polentaplätzchen Basilikum und Büffelmozzarella
Ananas mit Minze Ananas mit Minze

Donnerstag Gurkenschaumsuppe Gurkenschaumsuppe
22. Mai Lamm-Entrecôte am Stück gebraten Linsenburger auf Marktgemüse

mit Kräutermantel, Thymiansauce Crème fraîche mit Kräutern
Ratatouille, Bratkartoffeln
Tiramisù Tiramisù

Freitag Minestrone mit Basilikum Minestrone mit Basilikum
23. Mai Sautiertes Seeteufelmédaillon Zucchetti-Fenchel-Quiche

an Zucchini-Safran-Sauce mit Tomatenschaumsauce
Blattspinat, Dauphinekartoffeln überbacken
Marinierte Beeren Marinierte Beeren

Samstag Sellerie-Kartoffelsuppe Sellerie-Kartoffelsuppe
24. Mai Glasierte Schweinshaxe Gemüseteller mit

an Rosinen-Sauce, Wirsinggemüse frittierten Kartoffelspalten
Weissweinrisotto
Getränkter Orangencake Getränkter Orangencake

Sonntag Tomatenschaumsuppe Tomatenschaumsuppe
25. Mai Kalbsgeschnetzeltes nach Bündner Gemüse-Capuns

Zürcher Art, Bohnengemüse mit Bergkäse überbacken
Butternüdeli
Zuger Kirschtorte Zuger Kirschtorte 

Wir verwenden hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.


