Menu

2. Juni — 8. Juni 2025
Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Fitnessteller mit gemischten Melonen,
gebratenem Pouletbristchen und Krauterbutter, Tagesdessert
Ment 1 Menu 2
Montag Gurkenschaumsuppe mit Joghurt Gurkenschaumsuppe mit Joghurt
2. Jun Picanha mit Feijoada Baked Potatoes
(Gegrillter Rinshuftdeckel mit Gemdusechili
mit Bohneneintopf) und Sauerrahm
Erdbeer-Tiramisu Erdbeer-Tiramisu
Dienstag Tomatencréemesuppe Tomatencrémesuppe
3.Jun Berner Platte mit Rippli, Speck, Quorn-Champignons-Ragot
Zwungenwurst, Siedfleisch mit Gemisewdrfeli und Nudeln
Sauerkraut, Dorrbohnen, Karoffeln
Rahmcremeschnitte Rahmcremeschnitte
Mittwoch Gemlseplreesuppe Gemliseplreesuppe
4, Jun Paella (Reispfanne mit Riesen- Aprikosenkuchen mit Rahm
crevetten, Pouletschenkel, Chorizo,
Muscheln, Meeresfisch)
Frische Beeren Frische Beeren
Donnerstag Klare Gemisesuppe Klare Gemisesuppe
5. Jun The American Burger, Brioche Bun Rihrei auf Blattspinat
Cheddarkase, Salat, Tomate, und Dampfkartoffeln
Essiggurke und Pommes Frites
Getrankter Zitronencake Getrankter Zitronencake
Freitag Hafercremesuppe mit Gemise Hafercremesuppe mit Gemise
6. Jun Sushi Variation Alplermagronen mit Greyerzerkase
(Nigri, California Roll, und Gemusewdrfeli
Temaki Sashimi und Tempura) lauwarmes Apfelmus
Aprikosenjoghurtcreme Aprikosenjoghurtcreme
Samstag Ruieblicrémesuppe mit Orange Rieblicremesuppe mit Orange
7. Jun Original Wienerschnitzel Waldpilz-Risotto
mit Preiselbeeren mit Mascarpone
Kartoffelsalat und Lauchstroh
Fruchtsalat mit Rahm Fruchtsalat mit Rahm
Sonntag Susskartoffelsuppe Susskartoffelsuppe
8. Jun Geschmorte Kalbsinvoltini Back Camembert

an Zitronen-Rahmsauce
Marktgemiise, Butternudeln
Panna Cotta mit Himbeeren

mit Preiselbeerschaum
Schnittlauchkartoffeln
Panna Cotta mit Himbeeren

Wir verwenden hauptséchlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.



