
Menü

21. Juli – 27. Juli 2025

Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, "Pad Thai Goong Sod" gebratene Reisnudeln

gerade mit Ei, Krevetten, Erdnüsse, Koriander und einer Süsssauer, Dessert

gerade

FALSCH Menü 1 Menü 2

Montag Rindsbouillon mit Ribeli Gemüsebouillon
21. Jul Poulet Cordon-bleu Gemüseteller

mit Zitrone und Jus mit Zitronenrisotto
gefüllte Tomate, Pommes frites
Aprikosen-Quark-Crème Aprikosen-Quark-Crème

Dienstag Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe
22. Jul Schweins- Steak an Pfeffersauce Linsenburger auf Marktgemüse

Romanesco Crème fraîche mit Kräutern
Butterteigwaren
Zitronencake Zitronencake

Mittwoch Lauchcrèmesuppe Lauchcrèmesuppe
23. Jul Rindsgeschnetzeltes nach Pilz-Stroganoff

Tessiner Art, Krautstiele mit Spinatnudeln
Quarkspätzli und Parmesan
Tobleronen-Mousse Tobleronen-Mousse

Donnerstag Gurkenschaumsuppe Gurkenschaumsuppe
24. Jul Blätterteigpastetli mit Brätkügeli Pfannkuchen gefüllt

Kalbfleisch und Champignons mit Ratatouille
Erbsli und Rüebli und Ziegenkäse
Glacékugel mit Rahm Glacékugel mit Rahm

Freitag Sellerie-Apfelsuppe Sellerie-Apfelsuppe
25. Jul Forellenfilet gebraten mit Auberginen-Curry

geröstetem Sesam, Keniabohnen mit Mango-Chutney
Griessschnitte mit kleinem Gemüse Basmatireis
Cheese-Cake Cheese-Cake

Samstag Tessiner Minestrone Tessiner Minestrone
26. Jul Kalbsschnitzel mit Cognac-Sauce Zucchetti gefüllt mit Gemüse

Broccoli und Blumenkohlröschen Kichererbsen und Schafskäse
Weissweinrisotto auf Tomatenchutney
Rahmcrèmeschnitte Rahmcrèmeschnitte

Sonntag Steinpilzcrèmesuppe Steinpilzcrèmesuppe
27. Jul Lammrückenfilet im Pommery- Spinat-Cannelloni gratiniert

Kräutermantel, Knoblauchjus mit Mozzarella und Basilikum
Kohlrabi mit Rucola, Röstkartoffeln
Schokoladenkuchen Schokoladenkuchen

Wir verwenden hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.


