Menu

21. Juli — 27. Juli 2025
Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, "Pad Thai Goong Sod" gebratene Reisnudeln
mit Ei, Krevetten, Erdnlisse, Koriander und einer Siisssauer, Dessert
Menii 1 Menii 2

Montag Rindsbouillon mit Ribeli Gemisebouillon

21. Jul Poulet Cordon-bleu Gemiseteller
mit Zitrone und Jus mit Zitronenrisotto
gefiilite Tomate, Pommes frites
Aprikosen-Quark-Créme Aprikosen-Quark-Créme

Dienstag Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe

22. Jul Schweins- Steak an Pfeffersauce Linsenburger auf Marktgemuise
Romanesco Créme fraiche mit Krautern
Butterteigwaren
Zitronencake Zitronencake

Mittwoch Lauchcrémesuppe Lauchcrémesuppe

23. Jul Rindsgeschnetzeltes nach Pilz-Stroganoff
Tessiner Art, Krautstiele mit Spinatnudeln
Quarkspatzli und Parmesan
Tobleronen-Mousse Tobleronen-Mousse

Donnerstag Gurkenschaumsuppe Gurkenschaumsuppe

24. Jul Blatterteigpastetli mit Bratkigeli Pfannkuchen gefiillt
Kalbfleisch und Champignons mit Ratatouille
Erbsli und Riebli und Ziegenkase
Glacékugel mit Rahm Glacékugel mit Rahm

Freitag Sellerie-Apfelsuppe Sellerie-Apfelsuppe

25. Jul Forellenfilet gebraten mit Auberginen-Curry
gerostetem Sesam, Keniabohnen mit Mango-Chutney
Griessschnitte mit kleinem Gemiise = Basmatireis
Cheese-Cake Cheese-Cake

Samstag Tessiner Minestrone Tessiner Minestrone

26. Jul Kalbsschnitzel mit Cognac-Sauce Zucchetti gefiillt mit Gemuse
Broccoli und Blumenkohlréschen Kichererbsen und Schafskase
Weissweinrisotto auf Tomatenchutney
Rahmcrémeschnitte Rahmcrémeschnitte

Sonntag Steinpilzcrémesuppe Steinpilzcrémesuppe

27. Jul Lammrtckenfilet im Pommery- Spinat-Cannelloni gratiniert

Krautermantel, Knoblauchjus
Kohlrabi mit Rucola, Rostkartoffeln
Schokoladenkuchen

mit Mozzarella und Basilikum

Schokoladenkuchen

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.

Der Burgerspittel



