Der Burgerspittel

Menu

27. Oktober — 2. November 2025
Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Geschnetzelte Kalbsleber mit caramelisierten

Apfelringen, Krauterjus, Butterrésti und Riebli, Tagesdessert

Menii 1 Menii 2
Montag Kartoffelsuppe mit Majoran Kartoffelsuppe mit Majoran
27. Okt Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce Blatterteigkissen gefiillt
Butterteigwaren mit crémigem Quorn-Pilzrago(t
Ratatouille mit Basilikum und Kirbiswurfeli
Windbeutel Windbeutel
Dienstag Rindsbouillon mit Eierfaden Gemiisebouillon
28. Okt Poulet-Cordon-bleu mit Zitrone Frihlingsrollen mit Sweet-Chilisauce
Endivien-Gemlise Parfumreis
Rd&sti-Croquetten Chinagemuse
Fruchtsalat mit Rahm Fruchtsalat mit Rahm
Mittwoch Lauchcrémesuppe Lauchcrémesuppe
29. Okt Kalbsschnitzel an Whiskysauce gebackener Camembert
Schwarzwurzeln mit Riebliwdrfeli Linsen - Wurzelgemise mit
Safranrisotto Preiselbeerschaum
Zitronensorbet mit Wodka Zitronensorbet mit Wodka
Donnerstag Minestrone mit Basilikum Minestrone mit Basilikum
30. Okt Emmentaler Lammvoressen Zucchetti gefiillt mit Gemuse
Knackerbsen Kichererbsen und Feta
Kartoffelstock auf Tomaten-Chutney
"Bronnti" Creme "Bronnti" Creme
Freitag Ruieblicrémesuppe mit Orange Ruieblicrémesuppe mit Orange
31. Okt Egliknusperli mit Sauce tartare Kasekuchen mit Birne
Rahmlauch Gorgonzola und
Salzkartoffeln mit Schnittlauch gerosteten Baumnissen
Himbeermousse Himbeermousse
Samstag Susskartoffelsuppe mit Ingwer Susskartoffelsuppe mit Ingwer
1. Nov Schweinshaxe mit Honigsauce Ruhrei mit Tomatenwiirfeli
Fenchel mit Oliven und Tomaten Salzkartoffeln
Tessiner Polenta Blattspinat
Brownies Brownies
Sonntag Blndner Gerstensuppe Blindner Gerstensuppe
2. Nov "Suure Mocke" Jager Art Frichtecurry mit
Broccoli mit Pinienkernen frittierter Banane
Krauter-Spatzli Basmatireis
Zuger Kirschtorte Zuger Kirschtorte

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.



