Menu

7. Juli — 13. Juli 2025
Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Safranrisotto mit auf der Haut gebratenem
Wolfsbarschfilet, Limettenschaum und Ofengemise, Tagesdessert
Menu 1 Menu 2
Montag Rueblischaumsuppe mit Ingwer Rueblischaumsuppe mit Ingwer
7. Jul Poulardenschenkel im Rotwein-Jus  Gebratene Gnocchis
Zwiebeln und Speckstreifen mediterranes Gemiise
Blattspinat, Krauter-Spatzli an Gorgonzola-Sauce
Tiramisu Tiramisu
Dienstag Griesssuppe mit Gemusewdrfeli Griesssuppe mit Gemusewdrfeli
8. Jul Schweinsfiletmédaillon an R0&sti mit Birne, Baumniisse
Waldpilzsauce, Tomate provencale und Raclettekése Uiberbacken
Kartoffelstock
"Bronnti" Creme mit Rahm "Bronnti" Creme mit Rahm
Mittwoch Gemiiserahmsuppe Gemiiserahmsuppe
9. Jul Rindfleischroulade Seelander Art Gefilllte Stisskartoffel mit
Preiselbeersauce, gemischte orientalischem Gemiuse
Ruebli, Trockenreis und Tzatziki-Sauce
Fruchtsalat mit Minze Fruchtsalat mit Minze
Donnerstag Zucchettirahmsuppe Zucchettirahmsuppe
10. Jul Wiener Kalbsschnitzel Aprikosenkuchen
mit Zitrone, Erbsli a la creme mit Rahm
Pommes frites
Himbeer-Mousse Himbeer-Mousse
Freitag Klare GemUisesuppe Klare GemUsesuppe
11. Jul Kabeljaurtickenfilet mit Mediterrane Gemiselasagne
Krauterkruste, Zitrone mit Ricotta und Basilikum
Rahmlauch, Schnittlauchkartoffeln
Rum-Schnitte Rum-Schnitte
Samstag Gerstensuppe Gerstensuppe
12. Jul Hackbraten Gebackener Camembert
an Fruhlingszwiebelsauce mit Preiselbeerschaum
Broccolirdschen, Teigwaren Broccoli und Dampfkartoffeln
Glaceschnitte mit Rahm Glaceschnitte mit Rahm
Sonntag Solothurner Weinsiippchen Solothurner Weinsiippchen
13. Jul Kalbsschulterbraten, Rieslingsauce  Spaghetti mit Tomatensauce

Kohlrabi-Gemiise mit Rucola
Bratkartoffeln
Savarin mit Friichten garniert

Buffelmozzarella und Basilikum

Savarin mit Friichten garniert

Wir verwenden hauptséchlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.

Der Burgerspittel



