
Menü

7. Juli – 13. Juli 2025

Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Safranrisotto mit auf der Haut gebratenem 

gerade Wolfsbarschfilet, Limettenschaum und Ofengemüse, Tagesdessert

gerade

FALSCH Menü 1 Menü 2

Montag Rüeblischaumsuppe mit Ingwer Rüeblischaumsuppe mit Ingwer
7. Jul Poulardenschenkel im Rotwein-Jus Gebratene Gnocchis

Zwiebeln und Speckstreifen mediterranes Gemüse
Blattspinat, Kräuter-Spätzli an Gorgonzola-Sauce 
Tiramisu Tiramisu

Dienstag Griesssuppe mit Gemüsewürfeli Griesssuppe mit Gemüsewürfeli
8. Jul Schweinsfiletmédaillon an Rösti mit Birne, Baumnüsse

Waldpilzsauce, Tomate provençale und Raclettekäse überbacken
Kartoffelstock
"Brönnti" Crème mit Rahm "Brönnti" Crème mit Rahm

Mittwoch Gemüserahmsuppe Gemüserahmsuppe 
9. Jul Rindfleischroulade Seeländer Art Gefüllte Süsskartoffel mit 

Preiselbeersauce, gemischte orientalischem Gemüse 
Rüebli, Trockenreis und Tzatziki-Sauce
Fruchtsalat mit Minze Fruchtsalat mit Minze

Donnerstag Zucchettirahmsuppe Zucchettirahmsuppe
10. Jul Wiener Kalbsschnitzel Aprikosenkuchen

mit Zitrone, Erbsli à la crème mit Rahm
Pommes frites
Himbeer-Mousse Himbeer-Mousse 

Freitag Klare Gemüsesuppe Klare Gemüsesuppe
11. Jul Kabeljaurückenfilet mit Mediterrane Gemüselasagne

Kräuterkruste, Zitrone mit Ricotta und Basilikum
Rahmlauch, Schnittlauchkartoffeln
Rum-Schnitte Rum-Schnitte

Samstag Gerstensuppe Gerstensuppe
12. Jul Hackbraten Gebackener Camembert

an Frühlingszwiebelsauce mit Preiselbeerschaum
Broccoliröschen, Teigwaren  Broccoli und Dampfkartoffeln
Glaceschnitte mit Rahm Glaceschnitte mit Rahm

Sonntag Solothurner Weinsüppchen Solothurner Weinsüppchen
13. Jul Kalbsschulterbraten, Rieslingsauce Spaghetti mit Tomatensauce  

Kohlrabi-Gemüse mit Rucola Büffelmozzarella und Basilikum
Bratkartoffeln
Savarin mit Früchten garniert Savarin mit Früchten garniert

Wir verwenden hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.


