
Menü

1. April – 7. April 2024

Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Pouletschenkeli aus dem Ofen mit

gerade Cognac-Honigmarinade, Sweet Chili Sauce und Rösti-Frites, Tagesdessert

gerade

FALSCH Menü 1 Menü 2

Montag Klare Gemüsesuppe Klare Gemüsesuppe
1. Apr Maispoulardenbrüstchen mit "Parmigiana di Melanzane"

Austernpilzsauce, Zucchettischeiben Auberginengratin mit Tomaten,
Tessiner Polenta gekochter Ei, und Parmesan
Zitronen-Quark-Crème Zitronen-Quark-Crème

Dienstag Petersilienwurzelsuppe Petersilienwurzelsuppe
2. Apr Kalbsragoût mit Steinpilzen Frittierter Tofu mit Chili-

Blumenkohl polnische Art Sauerrahm, Asia-Gemüse
Spinat-Teigwaren mit Shiitakepilzen, Jasminreis
Savarin mit Rahm Savarin mit Rahm

Mittwoch Gemüsepüreesuppe Gemüsepüreesuppe
3. Apr Kasselerbraten mit roten Zwiebeln Toast Hawaii

Wirsing mit Rüeblistreifen mit Baby Ananas
Kartoffelgratin und Raclettekäse
Vanille-Flan mit Rahm Vanille-Flan mit Rahm

Donnerstag Fidelisuppe mit Gemüse Fidelisuppe mit Gemüse
4. Apr Rindfleischbällchen an Preiselbeer- Grüne und weisse Spargeln

Sauce, gefüllte Tomate mit Erbsen mit Bärlauch-Hollandaise
Butterreis Salzkartoffeln
Schokoladenmousse Schokoladenmousse

Freitag Spargelschaumsuppe Spargelschaumsuppe
5. Apr Gebratenes Zanderfilet an Gemüseschnitzel mit Sauce Tatare

Weisswein-Apfelsauce, Fenchel Morchel-Gemüserisotto
Ebly mit Gemüsebrunoise
Himbeer-Vanilleglace Himbeer-Vanilleglace

Samstag Frühlingszwiebelsuppe Frühlingszwiebelsuppe
6. Apr Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Röstipizza mit Peperoni,

Pastinaken mit Gemüsebrunoise Zucchetti, Datterini Tomaten
Frühkartoffeln mit Rosmarin und Büffelmozzarella
Orangencake Orangencake

Sonntag Blumenkohlcrèmesuppe Blumenkohlcrèmesuppe
7. Apr Kalbsinvoltini an Morchelsauce Käseteller mit gehobeltem

Marktgemüse Bergkäse, "Gschwellti"
Butternüdeli und Kräuterquark
Beeren- Mousse Beeren- Mousse

Wir verwenden hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.


