
Menü

22. April – 28. April 2024

Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, gemischter Melonenteller

gerade mit Parmaschinken und hausgemachte Focaccia, Tagesdessert

ungerade

WAHR Menü 1 Menü 2

Montag Solothurner Weissweinsuppe Solothurner Weissweinsuppe
22. Apr Geschmortes Rindsragoût "Chana Dal" Kichererbsen-Eintopf 

Coco-Bohnen mit Tomaten mit Frühlingsgemüse und Koriander
Butterteigwaren Chili-Sauerrahmsauce
Schokoladenköpfli mit Banane Schokoladenköpfli mit Banane

Dienstag Geflügelcrèmesuppe Gemüsebouillon
23. Apr Schweinsgeschnetzeltes an Spargel-Gemüse-Quiche mit

Currysauce, Früchtegarnitur, Rüebli Frischkäse und Kerbel
Basmatireis mit Zitronengras
Cassata Siciliana Cassata Siciliana

Mittwoch Italienische Gemüsesuppe Italienische Gemüsesuppe
24. Apr Kalbsschnitzel al Limone Frühlingsrollen mit China-Gemüse

Tomaten-Zucchettigratin und süss-saurer Sauce
Bratkartoffeln mit Rosmarin Jasminreis
Berliner Berliner

Donnerstag Spargelcrèmesuppe Spargelcrèmesuppe
25. Apr Kaninchenschenkelragoût mit Paprika-Süsskartoffelpfanne

Bärlauchsauce und Pflaumen mit Jungspinat und Spargeln 
Kohlrabi, Kräuterspätzli
Meringue mit Erdbeeren Meringue mit Erdbeeren

Freitag Hafercrèmesuppe Hafercrèmesuppe
26. Apr Eglifilet im Bierteig mit Gemüselasagne mit

Sauce tatare, Rahmspinat Mozzarella überbacken
Salzkartoffeln mit Schnittlauch und frischem Basilikum
Aprikosen-Joghurtcrème Aprikosen-Joghurtcrème

Samstag Fenchelschaumsuppe Fenchelschaumsuppe
27. Apr Truthahnschnitzel im Ei gebraten Baked Potatoes 

an Bratenjus, Jungkohlgemüse mit Gemüsechili
Weissweinrisotto und Sauerrahm
Melonensalat mit Minze Melonensalat mit Minze

Sonntag Cherrytomatensuppe mit Basilikum Cherrytomatensuppe mit Basilikum
28. Apr Rindsbraten im Merlotwein Gemüseteller

geschmort, Broccoliröschen mit Belugalinsen
Bramata Polenta mit Pecorino
Erdbeer-Zitronen-Mousse Erdbeer-Zitronen-Mousse

Wir verwenden hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.


